PASTAMANC‘N‘ @ PHEmE(E %ff;é%ffi?}% A=l

XRI7AZLEBAKRODT7 S ET7—2FY—ADAINT Y b—Z
RTODHTAZIEEDIROBED 77> b

Spaghettoni Pasta Mancini con pomodoro leggermente piccante,
maggiorana, bottarga di tonno di “Carloforte” e miele di castagno
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http://www.montebussan.co.jp/foods/mancini.html
http://www.montebussan.co.jp/foods/mancini.html

